
Fingerfood  
  

 
 Kleine Schweineschnitzel  „Wiener Art“     5,90 
 Kleine Schnitzel mit pikanter Salsa und kleinem Salat 
 
 Vegetarische Mini Frühlingsrollen mit Gemüsefüllung     5,90 
 Dazu asiatische Dippsauce  
 
 Jalapeno Chili Poppers mit Cheddar-Käsefüllung      5,90 
 Grüne, milde Schoten gefüllt mit Käsecreme  
 
 Gebackene Mini Camembert mit Preiselbeeren      5,90 
 Kleinem Salat und Baguette  
 
 Gebackene Mozzarella Sticks in Kräuterkruste    5,90 
 Mit würziger Salsa 
 
 Panierte Shrimps, Dipp und Salat      6,90 
 Paniert nach japanischer Art 
 
 Marinierte Hähnchenspieße mit Honig und Soja      5,90 
 Serviert mit Asia-Dippsauce 
 
 Buffalo Chicken Wings          5,90 
 Knusprige Hähnchenflügel zum Knabbern 
 
 Chicken Oriental Sticks mit Curry und Süßkartoffel   5,90 

 
Fish Sticks "Lemon"        5,90 
Das mit frischem Limonensaft marinierte Pangasius-Fischfilet ist wellenförmig       
auf einen Bambus-Spieß aufgesteckt. Leichter, purer Genuss... 

 
 
 

 
 
Gemischte Fingerfood  
 
Fingerfood-Mix für eine Person mit Salat, Dipp und Brot     8,50 

 
 Fingerfood-Mix ab zwei Personen mit Salat, Dipp und Brot pro Person      8,00 
 
 

 



 
Eintopf, Salate & Extras 

 
  
 Eintopf oder Suppe des Tages mit Brot                    4,50
        
 

Gemischte Blattsalate und Rohkost der Saison    4,50 
   

- Große Portion           5,90 
 
 Kartoffeltaschen mit Frischkäse auf Salat und Kräuterquark  6,50 
 
 Gegrilltes  Hähnchenbrustfilet auf Salaten der Saison     8,50 

 
Büsumer Krabbenschiffchen auf Salat mit Baguette               7,95

  
 

Hausmannskost 
 

Kartoffel-Hackfleischauflauf aus  Rindfleisch, Salat   7,95 
 
Bauernfrühstück mit Katenschinken und Gewürzgurke    7,95 

  
 Berliner Currywurst mit Pommes Frites     
 Originalimport aus der Hauptstadt           6,50 
   

Dithmarscher Sauerfleisch aus Schweinenacken  
 Serviert mit Remoulade und Bratkartoffeln       8,90 
  
 Rindfleisch mit Meerrettichsauce  
 Aus dem mageren Tafelspitz. Mit Kartoffeln und Marktgemüse   9,90 
 

Gegrilltes Hähnchenbrustfilet mit Kräuterquark                                                                
Kartoffeln und viel Salat         9,90  

 
Südamerikanisches Hüftsteak vom Grill  
Mit Kräuterbutter, Salat und Bratkartoffeln     9,95 

 
 

Saisonales  
 
Grünkohl mit Kassler und Schinkenkochwurst  
Dazu servieren wir Bratkartoffeln            9,90  

 
 

 

 



Schnitzel vom frischen Schweinerücken 
 
 Gebackenes Schweineschnitzel Wiener Art. 
 In Butter nachgebraten, serviert mit Bratkartoffeln und Salat 
 
 Klassisch mit Zitrone  
       
 Mit Spiegel 
 

Als Jägerschnitzel mit Champignonrahmsauce 
 
Mit Zigeunersauce 
 
Mit Tomaten und Mozzarella überbacken    jeweils  8,90 

  
 
  

 
 
 

 
 
Mageres Rinderhacksteak 225g (Frischgewicht) vom Grill. 
 
Serviert mit Bratkartoffeln und Salat: 
 
Klassisch mit Kräuterbutter 
 
Mit Spiegelei 
 
Mit Champignonrahmsauce 
 
Zigeuner Art 
 
Mit Tomaten und Mozzarella überbacken    jeweils  8,95 
 
 

 
  
 Fisch und Krabben 
 

Bratkartoffeln mit Spiegelei und Nordsee-Krabben   9,95 
 
 Skrei 
 Gebratenes Winterkabeljaufilet aus Norwegen 
 In Butter mit frischen Kräutern gebraten an Salaten mit Kartoffeln  9,95 
 
 
 



Weißwein:  
 
Deutschland 
Pfalz 

Riesling „Fruits de Mer“ QbA, tr. 1,0 
Weingut Lergenmüller 
Rebsorte: 100% Riesling 
Sehr frisch am Gaumen, anregend und mit einer optimal 
abgestimmten, reifen und verträglichen Säure. Zu Fisch-
Spezialitäten und Fleischgerichten oder Käse. 
 

 
 

€ 3,90 

Deutschland 
Nahe 

Grauer Burgunder QbA, tr. 1,0 
Schlink/Erzeugergemeinschaft Simmerner Hof 
Rebsorte: 100% Grauer Burgunder 
Fruchtig-kraftvoller Geschmack, feines Bukett. zu Fischspeisen, 
weißem Fleisch und als Wein für viele Gelegenheiten. 
 

 
 

€ 3,40 

Spanien 
Navarra 

Marco Real Blanco Viura DO 0,75 
Bodega Marco Real 
Rebsorten: Viura, Chardonnay 
Hellgelbe Farbe mit grünlichen Reflexen. Leicht und bekömmlich, 
erfrischende Zitrusaromen.  
 

 
 

€ 3,60 

Italien 
Venezien 

Bianchetto Sauvignon Blanc IGT 0,75 
Cantine Sacchetto 
Rebsorte: 100% Sauvignon Blanc 
Frisch und lebendig, aber ohne spitze Säure, mit einem 
vollfruchtigen, Sauvignon-typischen Bouquet. Zu Risotto und hellen 
Fleischgerichten. 
 

 
 

€ 4,20 

Rotwein: 
 

Spanien 
Kastilien 

Torre Albendea Tempranillo 1,0 
Bodega Navarro Lopez 
Rebsorte: 100% Tempranillo 
Intensives Kirschrot mit violettem Schimmer. Sehr fruchtig mit 
Aromen von roten Früchten und reifen Kirschen. Gute Struktur 
und langer Nachgeschmack. 
 

 
 

€ 3,60 

Deutschland 
Rheinhessen 

Blauer Portugieser QbA, tr. 1,0 
Weingut Manz 
Rebsorte: 100% Portugieser 
Reifer, typischer Portugieser, angenehm feinherber Geschmack. Zu 
Wild und dunklem Fleisch. 
 

 
 

€ 3,80 

Frankreich 
Languedoc-
Roussillon 

Beau Chêne Grenache Rouge VdP 1,0 
Vignerons Delaunays 
Rebsorte: 100% Grenache 
Leichter, frischer und runder Grenache Rotwein mit roter Frucht 
und dezenter Säure. 
 

 
 

€ 4,20 

Italien 
Abruzzien 

Montepulciano d´Abruzzo DOC 1,0 
Vinicola St. Barthelmeh 
Rebsorte: 100% Montepulciano 
Weicher, ausgewogener italienischer Rotwein aus der Rebsorte 
Montepulciano mit einem feinen, weinigen, charakteristischen Duft. 
Zu Wildspeisen. 

 
 

€ 3,40 

Rosé: 
 
Deutschland 
Rheinhessen 

Portugieser Weißherbst QbA mild 1,0 
Winzergenossenschaft Westhofen eG 
Rebsorte: 100% Portugieser 
Filigran, weich und mild, unkompliziert, schöne 
Fruchtkomponenten, dezenter Duft, verhaltene Säure 

 
 

€ 3,40 

 
 
 


